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Положение об организации питания учащихся
муниципального бюджетного образовательного учреждения «Михеевская основная общеобразовательная школа» 
 
1. Общие положения
 Положение об организации питания обучающихся в  МБОУ Михеевская  ООШ, в дальнейшем - «Положение», разработано на основе: 
[bookmark: OCRUncertain008][bookmark: OCRUncertain009]Закона Российской Федерации «Об образовании»; 
Постановления главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 23.07.2008 № 45 «Об утверждении СанПиН 2.4.5.2409-08 Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях начального  и среднего профессионального образования»;
Устава МБОУ Михеевской ООШ; 
1.2. Основными задачами при организации питания школьников в МБОУ Михеевской ООШ - «Образовательном учреждении», являются:
- обеспечение школьников питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания;
- гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых в питании;
- предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
- пропаганда принципов здорового и полноценного питания.
1.3. Настоящее Положение определяет:
- общие принципы организации питания школьников в Образовательном учреждении;
- порядок организации питания в Образовательном учреждении.
1.4. Настоящее Положение принимается Советом Образовательного учреждения и утверждается директором Образовательного учреждения. 
1.5. Настоящее Положение является локальным нормативным актом, регламентирующим деятельность Образовательного учреждения.
1.6. Положение об организации питания принимается на неопределенный срок.
Изменения и дополнения к Положению принимаются в составе новой редакции Положения Советом Образовательного учреждения и утверждается директором Образовательного учреждения.
После принятия новой редакции Положения предыдущая редакция утрачивает силу.
2. Общие принципы организации питания
в образовательном учреждении
2.1.   Образовательное учреждение самостоятельно осуществляют производство и реализацию продукции школьного питания.
2.2. Администрация Образовательного учреждения осуществляет организационную  и разъяснительную работу с обучающимися и родителями с целью организации питания школьников на платной основе.
2.3. Администрация Образовательного учреждения обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием обучающихся 1-9 классов, пропаганде принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) обучающихся.
[bookmark: OCRUncertain029]2.4. Длительность промежутков между отдельными приемами пищи, обучающимися, не может превышать 3,5-4 часов.
2.5. Для обучающихся Образовательного учреждения предусматривается организация одноразового горячего питания (завтрак или обед) на платной основе. 
2.6. Обучающиеся, обеспечиваются горячим питанием на платной основе согласно СанПиН 2.4.5. 2409-08.
   2.7. К обслуживанию горячим питанием школьников, поставке продовольственных товаров и сырья для организации питания в образовательном учреждении допускаются квалифицированные кадры и опыт работы в обслуживании организованных коллективов.
Ардатовское райпо является предприятием, где приобретается необходимая продукция, на основе заключенного договора.
Иные предприятия к поставке продуктов  питания в данном ОУ  допускаются.
  2.8. Закупка  продуктов питания для школьной столовой осуществляется в  соответствии  с   примерными двухнедельным  меню,  с учетом  сроков  их   хранения (годности) и наличия необходимых условий хранения.
 2.9. При   организации  питания  учащихся  может  использоваться сельскохозяйственная  продукция,  заготовленная   и   выращенная  на пришкольном учебно-опытном участком.
2.10. Питание в Образовательном учреждении организовано на основе примерного двухнедельного меню рационов горячих завтраков (обедов)  для обучающихся общеобразовательного учреждения.
[bookmark: OCRUncertain039]2.11. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании школьников, должны соответствовать Санитарно-эпидемиологическим правилам и нормативам СанПиН 2.4.5.2409 – 08. 
2.12. Организацию питания в Образовательном учреждении осуществляет ответственный за организацию питания, назначаемый приказом директора из числа педагогических работников Образовательного учреждения на текущий учебный год.
2.13. Ответственность за организацию питания в Образовательном учреждении несет директор.
3. Порядок организации питания
в образовательном учреждении
3.1. Еженедельное меню рационов питания утверждается  директором Образовательного учреждения.
3.2.  Столовая в Образовательном учреждении осуществляет производственную деятельность в полном объеме 6 дней – с понедельника по субботу включительно.
В случае проведения мероприятий, связанных с выходом или выездом обучающихся из здания образовательного учреждения, столовая осуществляет свою деятельность по специальному графику, согласованному с директором Образовательного учреждения.
3.3. В Образовательном учреждении установлен следующий режим предоставления питания школьников:
-   завтрак 1 - 4 классов – после 2-го урока;
-   завтрак 5-9 классы – после 3 урока.
 Для приема пищи предусматриваются перемены длительностью 20 минут каждая. 
3.4. Организация питания школьников продуктами сухого пайка без использования горячих блюд, кроме случаев возникновения аварийных ситуаций на пищеблоке (не более 1 – 2 недель), запрещена. 
3.5. Отпуск питания организуется по классам в соответствии с графиком, утверждаемым директором Образовательного учреждения.  
3.6. Проверку качества пищи, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет бракеражная комиссия. Результаты проверки заносятся в бракеражный журнал.
Бракеражная комиссия создается на текущий учебный год приказом директора Образовательного учреждения в составе, повара, ответственного за организацию питания.
4. Распределение прав и обязанностей участников процесса по организации питания обучающихся.
4.1  Директор образовательного учреждения:
-        несет ответственность за организацию питания обучающихся в соответствии с нормативными правовыми актами Российской Федерации и Нижегородской области федеральными санитарными правилами и нормами, уставом образовательного учреждения, положением о филиале и настоящим Положением;
-        обеспечивает принятие локальных актов, предусмотренных настоящим Положением;
-        назначает из числа работников образовательного учреждения ответственного за организацию питания в образовательном учреждении;
-         обеспечивает рассмотрение вопросов организации питания обучающихся на заседаниях родительских собраний в классах, общешкольного родительского собрания, а также общественного органа управления школой.
4.2.      Ответственный за организацию питания в образовательном учреждении:
-        координирует и контролирует деятельность классных руководителей, работников пищеблока, поставляет  продукты питания в общеобразовательное учреждение;
-        предоставляет списки обучающихся для расчета средств на питание обучающихся в бухгалтерию;
-        обеспечивает учёт фактической посещаемости обучающимися столовой, охват всех обучающихся питанием, контролирует ежедневный порядок учета количества фактически полученных обучающимися обедов по классам;
-         контролирует сбор платы, взимаемой с родителей (законных представителей) за питание детей в образовательном учреждении, и ведет соответствующую ведомость ;
-         координирует работу в образовательном учреждении по формированию культуры питания;
-         осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания;
-         вносит предложения по улучшению организации питания;
-         ведет учетную докуменетацию пищеблока.
4.3.      Классные руководители образовательного учреждения:
-        не реже чем один раз в месяц представляют ответственному за организацию питания в образовательном учреждении данные о количестве фактически полученных обучающимися завтраков (обедов);
-        осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации школьного питания;
-        предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на формирование здорового образа жизни обучающихся, потребности в сбалансированном и рациональном питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских собраний вопросы обеспечения полноценного питания учащихся;
-        вносят на обсуждение на заседаниях педагогического совета, совещания при директоре предложения по улучшению питания.
4.4.      Родители (законные представители) обучающихся:
-        своевременно вносят плату за питание ребенка;
-        обязуются своевременно сообщать классному руководителю о болезни ребенка или его временном отсутствии в общеобразовательном учреждении для снятия его с питания на период его фактического отсутствия, а также классного руководителя об имеющихся у ребенка аллергических реакциях на продукты питания;
-        ведут разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыков здорового образа жизни и правильного питания;
-        вправе знакомиться с примерным и ежедневным меню, расчетами средств на организацию питания обучающихся.
4.5. Работники пищеблока (повар):
Сотрудникам столовой вменяется в обязанность:
- ежедневное качественное приготовление пищи в соответствии с утвержденным меню, графиком приема пищи учащимися, установленными нормами СанПиНа
- ежедневное содержание в чистоте и надлежащем порядке помещений пищеблока, мебели, оборудования, инвентаря, посуды, в соответствии с требованиями СанПиНа;
-проведение генеральных уборок в соответствии с графиком;
-проведение дезинфекции помещений пищеблока, посуды, оборудования, инвентаря ( в соответствии с Инструкцией дезинфекции);
-соблюдение рецептур и технологических режимов. Обеспечение соблюдения установленных санитарными правилами условий, сроков хранения и реализации продуктов;
-гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов;
-предупреждение (профилактика) среди детей инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;
-пропаганда принципов здорового и качественного питания;
- ведение журнала учета обращения  пищевых отходов.


